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Maschine
und Tee

Die Maschine stellt in einem Brithvorgang 5
bzw. 10 Liter frischen ICED TEA her.

Mit Eis ergibt dies ca. 15 Liter Eistee —
also 30 Portionen a 0,5I.

Ein Brihvorgang dauert ca. 10 Minuten.

Polar Peach
Aromatisierter Schwarzer Tee
mit Pfirsich und Brombeerblattern

Arctic Mango
Aromatisierter griiner Tee mit
Bergamotte, Mango und Erdbeeren

Chilly Wild Berry
Aromatisierter Friichtetee mit Hibiskus,
Hagebutte, Erdbeeren und Beerenblattern

Lemon Mint Cooler
Krautertee mit Minze,
Zitronengras und verschiedenen Bllten

Maschine 220 Volt inkl. Aufstellung & Programmierung 995.- €
Iced Tea VPE 6 Beutel a’8.- € ; Iced Tea Sweetener VPE 6 FI. 500 ml >>7,90 €

Die BUNN ITCB Maschine und die vier Sorten ALTHAUS ICED TEA
sind optimal aufeinander abgestimmt — damit Sie auf Knopfdruck
den perfekten Eistee brihen konnen.
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1. AUS / AN
Nach dem anschalten der Maschine, fiillt sich
der Wassertank und das Wasser wird erhitzt

2. FULL / HALF
FULL —um 10 Liter aufzubrihen

\ HALF — um 5 Liter aufzubriihen

3. REZEPTUR

Brew A — Schwarzer Eistee

Brew B — Friichte- und Krauter Eistee
Brew C — Grliner Eistee

Bedienung

Die Maschine ist durch insgesamt 6 Knopfe zu bedienen.




Brihvorgang

Die Maschine erhitzt Wasser und lasst es in vorprogrammierten Intervallen in einen Filter laufen in
dem zuvor Tee eingefiillt wurde. Durch ein spezielles Ventil wird der Wasserdurchfluss verzogert.
Dadurch hat der Tee im Filter genligend Zeit zu ziehen. Es entsteht ein sehr starker Teeaufguss.

Dieser Aufguss wird in einem 10 Liter Behalter aufgefangen, wo er mit kaltem Wasser aus der
Wasserleitung vermischt wird. So entsteht ein lauwarmer Tee, der immer noch recht stark ist. Erst
wenn dieser Tee mit Eis vermischt wird, erhalt er einen optimalen Eistee Geschmack.

Die Frichte- und Krautertees kénnen auch ohne Eis genossen werden. Bei Schwarzen und Griintee
ist die Verdlinnung mit Eis zu empfehlen, da er sonst zu stark ist.

Die Vermischung mit Eis geschieht, indem man ein Glas mit Eiswirfeln flllt und den Tee durch
Offnung des Hahns (iber das Eis laufen |4sst, bis das Glas gefiillt ist.

1 . Maschine anstellen
2. Filterpapier einlegen und Tee einfillen
(eine ganze Tute bei 10 Liter, eine halbe Tute bei funf Liter)
3. Entweder Full ( 10 Liter) oder Half (5 Liter) wahlen
4. Rezepturtaste wahlen



Slomus
pure life

Iceteamaker fur den a’la carte Bereich und dem Haushalt:
ergibt 0,8 Liter frischen Eistee, Preis / Stlick 49,90
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Eiswirfel + Wasser |

je nach Sorte, nach
3-5 Minuten den
Filter 6ffnen und
geniel3en

mit kochendem
Wasser uberbriihen

4 Messloffel
Althaus Iced Tea

Iced Tea Sweetener
4 x Pumpen
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Eiswürfel + Wasser
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Iced Tea Sweetener      4 x Pumpen
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4 Messlöffel Althaus Iced Tea
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Beschriftung
mit kochendem Wasser überbrühen
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Beschriftung
je nach Sorte, nach 3-5 Minuten den Filter öffnen und genießen
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